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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
 

Salad’bar V 
Concombre bulgare V 

_ 
Côte de porc grillée 

ou 
Sot l’y laisse de dinde 

_ 
Choux de Bruxelles V 

ou 
Crozets de Savoie V 

_ 
Fromages variés V 

_ 
Semoule au caramel V 

ou 
Riz au lait bio V 

maison 
 

 
Salad’bar V 

Wraps crudités maison V 
_ 

Noix de veau pâtissière 
ou 

Boulettes végétariennes 
V 
_ 

Quinoa bio V 
ou 

Poêlée parisienne V 
_ 

Yaourt V 
ou 

Fromage blanc V 
_ 

Fruit de saison bio V 

 

 
Salad’bar  V 

Riz niçois au thon 
- 

Moussaka au bœuf 
maison 

Ou 
Moussaka végétarienne 

maison V 
_ 

Fromage à la coupe V 
_ 

Ile flottante V 
 

 
Salad’bar V 

Roulé au jambon 
_ 
 

Poisson frais 
ou 

Paupiette de dinde 
_ 

Riz bio V 
ou 

Ratatouille bio V 
_ 

Yaourt vanille aux fruits 
V 
_ 

Fruit de saison bio V 
 

 
Salad’bar  V 

Salade de pois chiche et 
carottes V 

_ 
Bœuf bourguignon   

ou 
Saucisse de Toulouse 

_ 
Flageolets V 

ou 
Jeunes carottes V 

_ 
 

Fromages variés V 
_ 

Poire au chocolat maisonV 
ou 

Compote de pommes V 
 


